Festlich schlemmen, gemiitlich
genielden: das ist unsere Gianse- &
Entenzeit.

Ob im Residenz Seehotel, im Café Heider oder im Wiener

Café — Uberall duftet’'s nach knuspriger Gans, feiner Sauce . ; v
- Festlich, Rnuspreg. (raditionell

und echtem Weihnachtsgefuhl.

Wie be Oma, nar besser,

Wir sagen Danke flrs Mitessen, Mitlachen und Mitfeiern. 4 . .

Frohe Weihnachten und bis ganz bald,

Ylire Rt~ Yecam

‘ RESTAURANT & CAFE 2

WHEDER 0 i

»,DAS WOHNZIMMER DER STADT* Restaurant & Café
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Topchiner Stralle 4 Friedrich-Ebert-Strale 29 Luisenplatz 4
15749 Mittenwalde 14467 Potsdam 14471 Potsdam
Tel.: 033769 - 411 411 Tel.: 0331 -270 55 96 Tel.: 0331 - 60 14 99 04

www.residenzseehotel.de www.cafeheider.de www.wiener-potsdam.de




Vorgpeie

Kraftiges Gansesiippchen
Mit reichlich Gansefleisch und feinem Gemdise-Julienne, kraftig
im Geschmack, samig gekocht — ein echtes Stiick Wintergluck.

Lesserd

Winterliche Eiscreation
Ein Zimt-Eisstern und ein weihnachtlicher Tannenbaum mit
Schokoladenglasur, gefillt mit Vanillecreme, dazu winterliche
Sauce, Schlagsahne und mit Minze garniert.

THacpericte

Ofenfrische Ginsekeule
Von der freilaufenden polnischen Hafermastgans — knusprig aus
dem Rohr, sous-vide gegart, serviert mit Apfel-Zimt-Rotkohl,
feinem Grunkohl, Thiringer KloRen und
aromatischem Ganserahm.

Halbe, entbeinte Landente
Zart gegart und kross veredelt — mit Thiringer KIoRen, Griinkohl,
Apfel-Zimt-Rotkohl und feiner Entensauce.

Vegetarischer Klassiker - Klof3e mit Sauce
Zwei Thuringer KloRe mit Apfel-Zimt-Rotkohl, Griinkohl und
feiner Gansesolle nach Omas Rezept.



