Restaurant & Cafe Heider




=% RESTAURANT & CAFE

»DAS WOHNZIMMER DER STADT"

Ein Unternehmen
der Nedo Unternehmensgruppe
www.redo.de

Reservieren

Herzlich willkommen im
% ﬁ%//k/t
Mitten in Potsdam, direkt am Nauener Tor, verbinden wir
traditionelle Kaffeehauskultur mit ehrlicher Kiiche und
zeitgemafsem Genuss. Seit vielen Jahren ist das Café Heider ein

Ort zum Ankommen, Verweilen und Geniefsen. Fir Potsdamer
ebenso wie fir Gaste der Stadt.

Friedrich-Ebert-Strafde 29, 14467 Potsdam
Telefon: 0331 2705596 | Web: cafeheider.de

Friihstiick tdglich von 9.00 - 11.30 Uhr
Warme Kiiche von 12.00 - 20.00 Uhr

7 % zuruck an unsere Gaste

Faire Preise. Klare Haltung. Direkt weitergegeben.

Die aktuelle Mehrwertsteuerentlastung geben wir bewusst
direkt an unsere Gaste zurick. Ohne Umwege und ohne

Bedingungen. Kinder bis einschliefdlich sieben Jahre essen
bei uns kostenfrei, wenn ein Elternteil ein Hauptgericht
bestellt. Zusitzlich bieten wir unser Hihnchenschnitzel fiir
zehn Euro an. So verstehen wir Fairness, Transparenz und
verantwortungsvollen Genuss fur alle.




Café Heider

Uber das Restaurant & Café Heider, dem
traditionsreichsten Caféhaus der Stadt
Potsdam.

Das Eckhaus am Nauener Tor an der Pforte
zum Hollandischen Viertel wird 1731 vom
Tischlermeister Gerhard de Ridder erbaut,
der 1743 den koniglichen Schenkungsbrief
fir das Haus und Grundstiick erhélt.

Im Jahr 1901 kommt der junge
Konditormeister Ernst Rabien nach
Potsdam und tritt eine Stelle in der seit
1878 existierenden Konditorei Kessler an.
Im Jahr 1903 - nach dem Tod des Besitzers
- ibernimmt Rabin die Konditorei, baut sie
grofsziigig zu einem Kaffeehaus um und
benennt sie nach seinem Namen.
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—Tecrhiichle

Das Haus erlebte den Glanz und Sturz
des Kaiserhauses, Uberlebte den ers-
ten und zweiten Weltkrieg und auch die
Bombennacht von 1945, die einen grofsen
Teil Potsdams zerstorte.

In den Sechzigerjahren tibernimmt der
Konditor Karl Heider das Café, nun heifst
es ,Café Heider” und ist zu DDR-Zeiten das
einzig privat betriebene Café Potsdams.
Das Heider war wie eine Insel - ein
Refugium, das seinerzeit die verschie-
densten Szenen beherbergte.
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Hier wurde offen gesprochen, nicht nur
uber Politik. Es ging oft um ganz person-
liche Lebensentwiirfe, um Visionen von
Flucht und Rebellion.

So hatte sich auch der ein oder andere
inoffizielle Mitarbeiter (IM) in das rege
Treiben gemischt. Die Decke des Cafés liefs
die Staatssicherheit verwanzen.

Das Café musste altersbedingt 1991
schliefsen.

Im Jahr 1995 wird das Haus aufwéan-
dig nach Plédnen Altberliner Caféhduser
rekonstruiert und noch im November des
gleichen Jahres neu eroffnet. Seitdem
bietet das Haus mit seiner romantischen
Inneneinrichtung den passenden Rahmen
fir gemiitliche Stunden des Genusses.

Vom Café aus haben Sie einen wunder-
baren Blick auf das Nauener Tor, ein his-
torisches Wahrzeichen Potsdams. Auch
der Park Sanssouci oder das Schloss
Cecilienhof sind nur wenige Minuten
vom Platz entfernt. Zudem lohnt sich
ein Bummel durch Potsdams Altstadt
und dem nahegelegenen Hollindischen
Viertel, dem grofsten zusammenstehen-
den Kulturdenkmal im holldndischen Stil
aufderhalb der Niederlande in Europa.

Traditionell werden im Café Heider alle
Kaffeespezialititen mit unseren selbstge-
rosteten Kaffeebohnen hergestellt, denn
nur die richtige Rostung sorgt fir ein ein-
zigartiges Aroma!

Zusitzlich halten wir von Teespezialititen
uber erlesene Weine bis hin zu diver-
sen Schokoladenkreationen eine Vielfalt
an Getrdnken bereit. Besonders zu
empfehlen sind unsere hochwertigen,
selbstproduzierten Eisspezialititen und
Konditorwaren.

Vom Frihstiick Gber leichte Kost bis hin zu
herzhafter und kulinarischer Kiiche haben
wir eine umfangreiche Speiseauswahl
fir Sie im Angebot. Frisch zubereitete
regionale und saisonale Gerichte sor-
gen dariiber hinaus immer wieder fur
Abwechslung.

Wir hoffen, Sie geniefsen den Aufenthalt in
Potsdam und im Cafe Heider.

T ir Piterwaril A7
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» RESTAURANT & CAFE

= H EIDER caf¢Heider

»DAS WOHNZIMMER DER STADT" am Nauener Tor

" [nanilizn verbindet

Wer sich in Potsdam auf die Spuren der klassischen Kaffeehaustradition begibt, kommt
an zwei besonderen Hausern nicht vorbei. Das dlteste von ihnen ist das Café Heider, das
bereits im Jahr 1878 direkt am Nauener Tor gegriindet wurde. Mitten im Herzen der
Stadt gelegen, gilt es fiir viele Potsdamer bis heute als das ,,Wohnzimmer der Stadt* —
ein Ort zum Verweilen, Begegnen und Geniefden, gepriagt von Geschichte und gelebter
Gastfreundschaft.

ACHCT~ Das Wiener
Restaurant & Café am Luisenplatz

Das Wiener Caféhaus erginzt diese Tradition als grotes der beiden Hauser. Uber zwei
Etagen erstreckt, befindet es sich am Luisenplatz, direkt vor den Toren von Sanssouci.
Hier verbinden sich Wiener Kaffeehauskultur und Potsdamer Lebensgefiihl zu einem
besonderen Erlebnis. Gaste geniefsen hausgebackene Kuchen und Torten, ausgewahlte
hauseigene Kaffeerdéstungen sowie regionale Speisen, die mit Sorgfalt und Liebe zube-
reitet werden. Ein aufmerksamer Service und die besondere Atmosphéare machen jeden
Besuch zu einem Moment, der in Erinnerung bleibt.

onn/ WO es geht!

Gute Kiiche beginnt fiir uns beim Einkauf. Deshalb
arbeiten wir so oft wie moglich mit Betrieben aus der
Region zusammen: Obst und Gemiise, Milch, Eier und
Mehl kommen von Erzeugern, die wir kennen und
denen wir vertrauen.

Kurze Wege bedeuten frischere Zutaten, mehr
Geschmack und eine faire Wertschopfung vor Ort. Was
bei uns auf den Teller kommt, ist saisonal gedacht und

handwerklich zubereitet, ganz ohne unnotige Zusatze.

Ihr Feedback ist uns wichtig!
Wir legen sehr grossen Wert auf ihre Meinung. Nur so konnen

wir unser Angebot und unseren Service stetig optimieren. Uber

den QR-Code konnen Sie uns Ihre Erfahrungen mitteilen.

VWCafé

Bestellen, nachbestellen, den Kellner rufen oder bezahlen.
Jederzeit mit Ihrem Handy und unserer digitalen Speisekarte. Scannen Sie einfach den

QR-Code auf Ihrem Tisch mit der Kamera Ihres Smartphones.

Gutscheine kaufen
Noch schnell ein Geschenk gesucht? Kaufen Sie ganz unkompliziert online einen
Gutschein fur das Café Heider.

Reservieren & vorbestellen

Reservieren Sie bequem online Thren Tisch — und als besonderes Highlight konnen Sie
Thre Speisen direkt vorab bestellen. Zur gewiinschten Zeit vorbeikommen und entspannt
geniefden.

Zum Mitnehmen
Online bestellen und zur gewiinschten Zeit frisch zubereitet abholen.



Alle

Kaffees
Séfte &

ALL IN

Das vielfaltigste
Fruhstucksbuffet

IM HERZEN POTSDAMS

Heiﬁgetré
bezialititen
etoxwasge,
CLUSIVE

Bei uns geniefden Sie
Wir akzeptieren ausschliefslich Kar

Aufgrund steuerlicher Vorgaben und Hi
wir beim Brunch-Buffet ausschliefslich
sind bei Selbstbedienungs-Buffets nicht v
ist per EC- oder Kreditkarte sowie Apple Pa
fir Ihr Verstandnis.



Brot & Aufstriche

Ofenfrisches Baguette as
Vollkorn-Ciabatta as
Getoastetes Kastenbrotaa
Frische Brotchenaa

Butters / Margarines
Frischkase natur & Krautere
Buntes Marmeladensortiment

Eier & Herzhaftes

Rihrei von Brandenburger Eiernc s
Hart- & weichgekochte Eierc
Taglich wechselnde Suppe

Kase & Wurst

frisch aufgeschnitten mit
ital. Berkel-Aufschnittmaschine

Gouda s

Mozzarellas
Hauchdunner Schinken m
Hauchdinne Salamiwu

Teewurstm
Leberwurstm

Salate

6 verschiedene
wechselnde Salate

Zum Beispiel: Wildkrautersalat
Tomatensalat, Thunfischsalato

Schafskasesalats

+ verschiedene Dressings

Antipasti

Antipasti nach Marktlage - taglich frisch,
saisonal und mit Liebe ausgewahlt.

Siufses & Dessert

Schokoladenpuddinge

Rote Gritze mit Vanillesaucee
Kuchen & Torten aus

unserer Redo Cake-Manufaktur

Cerealien & Toppings

Reichhaltige Musli- und
Cerealienauswahl, mit Nissen und
Trockenfrichtenas, e a4, na-ws
Streusel & Krokant az, e, v

Frische Vollmilche

Naturjoghurte

Eis & Obst

3 Sorten Medo Gelato Eis a
Taglich frischer Obstkorb mit
saisonalem Obst

Alles frisch. Jeden Tag.

Unsere Backwaren, Aufschnitte,

Marmeladen und Eier kommen taglich
frisch auf den Tisch!

Frihsticks-Upgrades

Norwegischer Raucherlachs ..

Zarter Raucherlachs aus
Norwegen, verfeinert mit
pikantem Meerrettich.

Fur einen luxuridsen A5
Start in den Tag. &

Nur 7.9

Frischer Orangensaft

Sonnengereifte Orangen, f 5‘5?3’ 5' 8; 5 ;A M
frisch gepresst und # ——

voller Vitamine! Prosecco Frizzante

aia1 512 011 4
—— 0751 26.°

Alle Heifsgetrianke, Kaffeespezialititen, Safte und
Detoxwasser sind ALL INCLUSIVE

Geniefsen Sie unser Frithstiicksbuffet fiir nur 16,° pro Person.



Suppen

Soljanka
klassisch mit Paprika, Tomaten,

Wurststreifen und Sauerrahm | 6,°
A A1,A2 A3 CEFGHH2NI|2338 11,16

wechselnde

Tagessuppe Kiirbis Creme Suppe »c
bitte fragen Sie unser mit gerosteten Pinienkernen | 5,°

Servicepersonal

Wiirzige Gulaschsuppe s
mit ordentlich Fleisch,
Schmand | 6,°

Potsdamer
Kartoffelcremesuppe s
vegetarisch | 6,°

wahlweise mit Wirstchen und
ofenfrischem Brot | + 3,°

Feines Wiirzfleisch accLm
mit Champignons und Kase Uberbacken, dazu
Zitrone & Baguette | 7,°

Knoblauchbrot » ¢
Mediterranes Landbrot mit Strauchtomaten,
Basilikum, Knoblauch und Parmesan | 6,°

Avocado-Tatar »

fein gewurfelte Avocado mit frischen Krautern,
Olivendl und Zitrone, serviert mit gerostetem
Landbrot | 8,

Bowile é@:ﬁym

Griine Heimat Bowl ¢ v
Wildkrautersalat, Salatherzen,
Cherrytomaten, Sprossen,
Mango-Chili-Dressing | 8,°

Caesar Bowl »c s v
Romersalat und Wildkrauter,
Caesar-Dressing, Croutons,
Kirschtomaten, Parmesan | 14,°

Add-on Hahnchenbrustfilet | + 5,°

Lieblingssalat vom
Alten Fritz ¢ us w5
gebratene Blutwurst aus der
Original-Blutwurstmanufaktur,
Ziegenkase, Wildkrautersalat,
Romanaherzen, Cherrytomaten,
Gurkenol, karamellisierte
Walnusse | 16,

Brandenburger
Gurkensalat ¢ v 2
klassisch mit frischem Dill | 5,°

Coleslaw C,GM|2
amerikanischer Krautsalat
aus WeilRkohl und Mohren | 5,°

+ Die auf dieser Seite vewendeten Speiseabbildungen wurden mithilfe
kuinstlicher Intelligenz erstellt und dienen ausschlieBllich der Illustration.



besten
Ibschni

Wi

Fur diese Kostlichkeit verarbeiten unsere Koéche
nur bestes Kalbsfleisch und zwar das hellrosa
Fleisch aus der Oberschale mit nur wenig sichtba-
rer Fettmaserung. Diese ist zu dem noch sehr kurz-
faserig, dadurch ist unser Wiener Schnitzel so zart.

nd so gelingt es uns, dass die Wiener Schnitzel
gutes Stiick grofser und dabei grazieler, sowie
nuspriger sind, als in Potsdam allgemein tiblich.

Das Schnitzel aus dem Kalbsriicken wird mit
lingabe so lange geklopft, bis das Fleisch hauch-
nd bereit ist fir ein Bad im Mehl und Ei.
Gekront wird die Panier von ganz besonders herr-
aftlichen Broseln, denn diese stammen von
der Kaisersemmel, die speziell hierfiir gebacken
wird. Sie machen unser Wiener Schnitzel so ver-
uhrerisch knusprig. Jetzt ist das Wiener Schnitzel
ertig zum Backen. Dazu benoétigen unsere Koche

_#__ IHCht weniger als zwei Pfannen. Die erste Pfanne
S gy ZUM Backen im hochwertigen Rapsol. In der zwei-
‘L ten Pfanne wird das Wiener Schnitzel in purem
‘Butterschmalz ausgebacken, eine ganz besondere
. Gaumenfreude. Durch das Backen in zwei Pfannen
yei annihernd konstanter Temperatur geht es jetzt
':'_so schneller- nicht mehr als geschatzte dreifdig
Se I;ljr_lden benotigt ein Wiener Schnitzel bis es gold-
gﬂl?_,‘_ verfiihrerisch zart und zugleich knusprig auf
den Teller darf.

Schnitzel ganz nach der traditionellen Wiener
Iit.llinarik, garniert nach hofischer Art mit Zitrone
- und Petersilie.



Das Beste

Dl s otz

Fir unser Wiener Schnitzel verwenden wir bestes, hellrosa Kalbsfleisch

aus der Oberschale. Zart, fettarm und fein geklopft. Das Schnitzel wird in
Butterschmalz gebacken, sodass es in etwa 30 Sekunden goldgelb und zart
auf dem Teller liegt. Garniert nach Wiener Art mit Zitrone und Petersilie.

Wiener Hahnchenschnitzel 4147

Kalbsschnitzel c.c 200gr. Schnitzel vom zarten
mit Zitronenspalten und Hahnchenbrustfilet goldgelb
eigens hergestellten im Wiener Style ausgebacken
Preiselbeeren | 24.° fir nur 110.°

Als Seniorenportion | 17.°

.
Vegetarische Option
Kiirbisschnitzel Hokkaido-Kiirbis in knuspriger Panade | 15.°
A1,4,7

L x

Lauwarmer

Gurken-Erdapfel Salatc,c v, 2
Kartoffelsalat mit Essig und Ol

Homemade Haus-Fritten::

knackige Dipp-Style Fries

Erdapfel::s

Frisch in Butter gebratene Kartoffeln, Brandenburger
klassisch nach Omas Rezept Gurken Salat s 1

mit frischem Dill

Wildkrauter Salatcrewu s
mit Honig-Senf-Dressing

*+ Die auf dieser Seite vewendeten Speiseabbildungen wurden mithilfe
kiinstlicher Intelligenz erstellt und dienen ausschlieSlich der lllustration.



Heider Alvker

Zeitlose Gerichte, tief verwurzelt in der regionalen Kiiche. Sorgfaltig ausge-
wahlte Zutaten, traditionelle Rezepte und ehrliches Handwerk machen unsere
Klassiker zu dem, was sie sind: vertraut, authentisch und voller Geschmack.

Original Berliner

Currywurst a w23 1s

mit hausgemachter, pikanter Currysauce und
Homemade Hausfritten | 12,°

Junge Pellkartoffeln .

mit hausgemachtem Krauterquark und Leinal
aus der regionalen Olmihle Werder | 10,°
wahlweise mit zarten Hahnchenbrustfilet | 15,°

Zuricher
Geschnetzeltes

vom Huhn » ¢t

zartes Hihnergeschnetzeltes in
feiner Champignonrahmsauce
und hausgemachte Spatzle | 16,°

Bauernfrihstiuck acc21s
drei Eier, Bratkartoffeln, Schinken, Zwiebeln
und Gewdurzgurkenfacher | 13,°

Kaiser-Gulasch ¢ .3

vom Weiderind und
Landschwein, mit Apfel und Zimt
verfeinert, dazu Rotkohl und
Thiringer KloRe | 18,°

Gefliigelleber ¢
gebraten mit Apfel-
Zwiebelsauce, dazu cremiges
Kartoffelptiree | 16,°

+ Die auf dieser Seite vewendeten Speiseabbildungen wurden mithilfe
kiinstlicher Intelligenz erstellt und dienen ausschlieBlich der Illustration.




radtinelle

Wirtshauskiuche Konigsberger Klopse

nach Omas Rezept in feiner

‘ , ‘ . Kapernsauce, dazu Kartoffelpiree und
Wenn es herzhaft sein darf, kommen unsere Wirtshausklassiker auf den Tisch. Rote-Beete-Salat | 16,9

Deftige Speisen, traditionell zubereitet und voll im Geschmack, erinnern an die AC G LM[15
gute Kiche von friher. Ehrlich, sattigend und ohne Schnorkel.

Brandenburger Blutwurst
aus Berliner Traditionsmetzgerei,
mit Kartoffelstampf, Apfel und

Rostzwiebeln | 14,°
A G L1215

Hausgemachte Rinderroulade
klassisch gefullt mit Speck, Zwiebeln und
Gewdlrzgurke, dazu Rotkohl und KloRe | 19,°

A G LITS

Heiders Hering

in Sauerrahm mit Apfel und Dill,
wahlweise mit Bratkartoffeln oder
Erdapfeln | 13,°

AD G, L

Ve

Mediterranes Gemiise .
gegrilltes saisonales Gemuse mit kleinen franzosischen
Pellkartoffeln, verfeinert mit Rosmarin | 14,°

Tiroler Kiasespatzle-Pfanne
frische Spatzle mit Tiroler Bergkase,
Wurzelgemdise und Feinlauch, serviert mit

Rostzwiebeln | 13,°
ACG|2

+ Die auf dieser Seite vewendeten Speiseabbildungen wurden mithilfe
kiinstlicher Intelligenz erstellt und dienen ausschlielich der lllustration.



Knclerhene

Kinder bis einschliefdlich sieben Jahre essen bei uns
kostenfrei, wenn ein Elternteil ein Hauptgericht bestellt.

Mit dieser Aktion geben wir die aktuelle Mehrwertsteuerentlastung bewusst direkt
an unsere Gaste zuriick. Uns ist wichtig, dass Familien gemeinsam genielen
konnen, ohne rechnen zu mussen. Gute Kiiche, Zeit miteinander und entspannte
Momente am Tisch.

Milchreis Schnitzel ,,Midxchen*

, Witwe Bolte* 5. vom Hahnchen scci23 15
warmer, cremiger Milchreis mit Zucker knuspriges Mini-Hahnchenschnitzel
und Zimt, dazu eine groRe Portion mit Pommes, Ketchup und
Apfelmus | 5, Mayonnaise | 6,°

Fischstiabchen 23
leckere Fischstabchen
mit Pommes | 7,°

Goldstiicke
goldene Pommes, wie Kinder
sie lieben | 4,°

+ Die auf dieser Seite vewendeten Speiseabbildungen wurden mithilfe T
kiinstlicher Intelligenz erstellt und dienen ausschlieBlich der lllustration.

AKe

Karamellisierter Original Wiener
Kaiserschmarrn c,s 12 Apfelstrudel ac s>

luftig ausgebacken, mit Mandeln und ofenfrisch und hausgebacken, serviert
Rosinen, wahlweise mit Apfelmus oder  mit Vanillesofte und Schlagobers | 8,°
heillen Kirschen | 9,°

Wie war's mit -illeeis dazu? +2,




Redo Gelatc

Eiskaffe c.cs.n
Vanilleeis, Kaffee
und frische Schlagsahne | 6.°

Eisschokolade ..:
Vanilleeis, Schokoladensauce
und frische Schlagsahne | 6.°

Schwedenbecher cc..z2:6m1

drei Kugeln hausgemachtes Vanilleeis
mit Apfelmus und cremigen Eierlikor,
Schokoladensauce, Schokoladenstreusel
und frischer Sahne | 9,4

Schokoladenbecher c:.sx

drei Kugeln zartschmeldendes
Schokoladeneis mit cremiger
Schokoladensauce, Schokostreuseln
und frischer Sahne | 9,1

nel

Stracciatella-Becher .:.....n
drei Kugeln hausgemachtes
Stracciatellaeis mit cremiger
Schokoladensauce, Schokostreuseln
und frischer Schlagsahne | 9,4

Joghurt Rote Griitze ...«

drei Kugeln zartschmelzendes Joghurteis
mit fruchtigen Rote- Gritze Mix und
frischer Sahne | 10,4

Bunter Eisbecher ...
drei Kugeln Eis nach Wahl mit
frischer Schlagsahne | 7,5

5%
In unserer Kuchenvitrine finden Sie taglich eine wechselnde Auswahl an frisch
gebackenen Kuchen und Torten. Mal klassisch, mal saisonal, mal einfach genau

das Richtige zum Kaffee. Wir backen regelmaBig frisch und entscheiden je nach Tag
und Angebot, was in die Vitrine kommt.

Schauen Sie gern in Ruhe vorbei, lassen Sie sich inspirieren und wahlen Sie das
Stiick, das Ihnen gerade am meisten zusagt. Unser Service hilft lhnen bei Fragen
jederzeit weiter und sagt lhnen gern, was heute besonders beliebt ist.

Taglich frisch ge

(Cato

MIT '« LIEBE GEBA

Stuck
Kuchen
oder TOrte

55




Alkoholfreie Getranke Heifsgetranke
Ul nsser S Kaffee feffpeSpeginltien wer

Gerolsteiner Naturell F.0,51 5.5 Frisch gepresst 0,3l 5° Ly

Gerolsteiner Sprudel .05 55 Café Creme. 3.5  Siisser Kaffeess Irish Coffee 6913

Tafelwasser 03l 30 Orangensaft aus frischen Orangen Kannchen Café Crémes 5.  Kaffee mit gezuckerter Kaffee mit irischem
verfeinert mit Ingwer Pott Café Créme Espressos 4.° Milchcreme und Milchschaum  Whiskey und Sahne

g K Espresso Macchiato s g i - §e
Einspannercs Sissico

Natiirlich von Granini 03 45 05 52 Bl 3 Doppelter Espresso mit Doppelter Espresso, Kugel

goca go:ag 82: gz 82: 22 Doppelter Espresso 3. Sahne und Staubzucker Vanilleeis, Schlagsahne
SN 03l 3% 05 52 | ~PiElsaftnaturtribe FapplecioR i e g RO
Spritew’,n 0:3| 30 O:5| 52 Bgnanennektars,m Grosser Cappuccinocs 5 I};Ie;](c:ler Kg;‘fAeei o I
S G Ve (e (el (0 it | TS eI Wiener Melange: 5. ad eserr]n R Hid DranZGf . -
Bitter Lemon o 03l 3° 05 54 ilgbdibereie Milchkaffee s Syl Kgggfggr:olfslgecjs;r?eglt
Tgnic Water o 0,315 32 a5 45 _ _ ) Latte Macchiatoes 5°  Diplomatener Kaffeecs Schlagsahne und ‘
Ginger Aleor U318 3 20,38t Wir servieren alle Safte auch als Saftschorle. aromatisiert +0.°  Kaffee mit Eierlikor und Sahne  Schokoladenraspeln
Chai Lattecs 5.7
Kaffee Mexikanisch . 47

SM&W 75—&? Kannchen 4.2

White Chocolat: Schwarzer Tee Friichte Tee

Weile Schokolade mit dunkler Darjeeling First Flush, Assam,  Maracuja-Orange, Apfel-

Schokosauce und Sahne 6.° Earl Grey, Masala Chai Birne, Waldbeere

Ingwer Schokolades Griiner Tee Krauter Tee

Vollmilchschokolade mit Ingwer Ginseng-Ingwer, Japan Alpenkrauter, Pfefferminze,

und Sahne 6.° Sencha Kamille

Italienische Schokolades Sonnengruss Glas frische Minze 4.*

Vollmilchschokolade mit Mango-Zitrone

Amaretto, Sahne und gerosteten Glas Hot Lemon Booster 4.°

Mandeln 7.2 Rooibus Tee mit frischem Ingwer,
Mandarine 0,5 Wellness Tee, Have a Nice Zitrone und Minze

Lumumbas

Day, Ayurveda Tee

Apfel-Granatapfel 0,5l

Vollmilchschokolade mit Rum

Zitrone ' Ul 6. und Sahne 7.2 Tulsi Relax
Erdbeer-Zitrone — 0,51 6. . ! Indischer Basilikum
Pfirsich 05| Vollmilchschokolades 4.

! i Mit Sahne + 0.°

Multivitamin sl

ra Weisse Schokolade ¢ 4.°

Mit Sahne + 0.°




_Btert

Fassbhier

Konig Pilsener a s

Kostritzer Schwarzbier s s
Benediktiner Hefeweizen naturtriib s a1
Benediktiner Hell 4 a1

Radler Bier mit Fantaa a1,

Alster Bier mit Sprite aa1,1,m1

0.3 42 WSt §or
0.3 42 Ul | 97
0.3 42 0.5 5°
0.3 42 [Higle 8ok
0.3 42 sl
0.3 42 Q. slip 252

Flaschenbier

Benediktiner Hefe alkoholfreis i Ol I 5
Konig Pilsener alkoholfreix az 0831 38
Bspritz Hugo » »s Holunderblltensirup, Soda, Konig Pilsener B

.P//l/d&m 0.21 82

Rosé-Minz-Schorle
Gespritzter Rosé mit Limetten, Minze
und Zitronenlimonade

Hugoxc
Sekt mit Minze, Limette und Sodawasser,
verfeinert mit Holunderblltensirup

Aperol Spritzae11
Aperol, Sekt, Soda, Orangenscheibe

Limoncello Spritz 2
Limoncello, Prosecco, Soda,
Eiswurfel, Zitronenscheibe

Lillet Wild Berry o
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild
Berry, Waldbeeren

é%é}%% je 2cl

Edelbriande Cognac
Ziegler Apfel & Birnec s, Ok Hennessy V.S.0.P.; 9.4
Ziegler Williams Birnec c o oF

Likore
Krauter / Brande

Grand Marniero S
Ramazzottix 8.7 Baileys Irish Creame G
Jagermeistero & Amaretto 1 3
Linie Aquavitc,soo 317 Pircher Marillenlikor 3%
9 Mile Vodka o SR

Grappa
Gin

Grappa lo Chardonnay
Monkey 47 40 di Noninocso [ 53
Hendrick’s 4.0 \

J
Z_WWL@ 03l 9

9 Mile Wodka Cola 1210 | Jack Daniel’s Cola 1210
Jameson & Gingeri2:0 | Cuba Libre 210

Gin wird mit Schweppes Tonic serviert und auf
Wunsch wahlweise mit Limette, Zitrone, Orange,
Rosmarin oder Gurke.

Hendrick’s Tonic .0 8.° | Hendrick’s Gin 8.°
Monkey 47 Tonic .0 9.7 | Schwarzwaldgin 9.°

Chanpggrer S

Scavi & Ray 0. TN, 75 26.°

Moét & Chandon Brut Impérial sl /9.0
Moét & Chandon Rosé Impérial S| 89.°
B



Wﬂ% 0.2 7.

Weisswein

Chardonnay, trocken
Frankreich

Charton Moelleux, lieblich Frankreich
Miiller-Thurgau, QbA, trocken

Rheinhessen

Riesling, deutscher
Qualitatswein, trocken
Region Rheinland-Pfalz

Grauer Burgunder, deutscher
Qualitatswein, trocken

Region Rheinland-Pfalz

Weisser Burgunder, deutscher
Qualitatswein, trocken

Region Rheinland-Pfalz

Griiner Veltliner, trocken
Burgenland Austria

Noblesse Riesling,
Qualitatswein B.A., halbtrocken
Rheinhessen

Flaschenpreise auf Anfrage bei
Threm freundlichen Servicepersonal

Rotwein

Merlot, trocken
[talien-Venezien

Cellier d’Or Landwein,
halbtrocken
Frankreich, Languedoc-Roussillon

Dornfelder, Qualitatswein
B.A., lieblich

Rheinhessen

Cabernet Sauvignon, trocken
Frankreich

Zweigelt, trocken
Burgenland Austria

Primitivo, trocken
ltalien-Toskana

Roséwein

Cinsault, trocken
Frankreich

Pinot Noir, trocken
Frankreich

Ihr Feedback ist uns wichtig!
Wir legen sehr grossen Wert auf ihre Meinung. Nur so konnen

wir unser Angebot und unseren Service stetig optimieren. Uber

den QR-Code konnen Sie uns Ihre Erfahrungen mitteilen.
Wir freuen uns auf IThr Feedback!

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. in EURO. Bilder in dieser Karte sind Serviermuster.

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut und Hybridstamme), A.1 Weizen, A.2 Roggen, A.3
Gerste, A.4 Hafer, A.5 Dinkel, A.6 Kamut, B Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, C Eier und Eiererzeugnisse, D Fisch und Fischerzeugnisse, E
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, F Soja und Sojaerzeugnisse, G Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Laktose), H Schalenfriichte (Niisse),
H.1 Mandeln, H.2 Haselniisse, H.3 Walniisse, H.4 Cashewkerne, H.5 Pecanniisse, H.6 Paraniisse, H.7 Pistazien, H.8 Macadamianiisse, |
Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J Senf und Senferzeugnisse, K Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulfite
(ab 10mg/kg oder 10mg/l), M Lupinen und Lupinenerzeugnisse, N Weichtiere und Weichtiererzeugnisse. Zusatzstoffe:1 mit Farbstoff, 2 mit
Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweil,
9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit StiBungsmittel, 12 enthélt eine Phenylalaninquelle, 13 enthalt Nitritpokelsalz, 14 gewachst, 15 enthilt
Taurin, 16 mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel, 17 kann bei {ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 18 enthalt Alkohol



Restaurant & Café Heider
direkt am Nauener Tor

Redo Gastronomie und Veranstaltungs GmbH
Friedrich-Ebert-Strafde 31
14467 Potsdam

www.cafeheider.de




