Festlich schlemmen, gemiitlich
genieBen: das ist unsere Ginse- &
Entenzeit.

Ob im Residenz Seehotel, im Café Heider oder im

Wiener Café: Uberall duftet's nach knuspriger Gans,

feiner Sauce und echtem Weihnachtsgefunhl.

Wir sagen Danke flrs Mitessen, Mitlachen
und Mitfeiern.

: jk RESTAURANT & CAFE
@ HEIDER

,DAS WOHNZIMMER DER STADT"

Friedrich-Ebert-Stralle 29
14467 Potsdam

Tel.: 0331 -270 55 96
www.cafeheider.de
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Topchiner Strale 4
15749 Mittenwalde

Tel.: 033769 - 411 411
www.residenzseehotel.de

aerner

Restaurant & Café

Luisenplatz 4
14471 Potsdam

Tel.: 0331 -60 14 99 04
www.wiener-potsdam.de

Redo X XTe

Berlin / Potsdam / Ketzin
Wildau / Frankfurt / Cottbus

www.redoxxl.de

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdniisse,
F Soja, G Milch und Laktose, H Schalenfriichte, | Sellerie, J Senf, K Sesam, L
Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere.

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel,
4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 mit
Phosphat, 9 mit SiiBungsmittel, 10 enthélt eine Phenylalaninquelle, 11 koffeinhaltig,

12 chininhaltig.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer.
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2 Personen essen je eine knusprige Ginsekeule mit
Apfel=Zimt-Rotkohl, wiirzigem Griinkohl und Thiiringer

KloBen, dazu reichli hm und eine
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GRATIS

Chateau
Rousseau
deaux, Frankreich,
Bmtrocken, 12,5%

Samitig mit Noten von
Kirsche, Brombeere
und einem Hauch
Vanille.




VORSPEISE

Kraftiges Gansesiippchen
Mit reichlich Gansefleisch und feinem Gemuse-
Julienne, kraftig im Geschmack, samig gekocht: ein
echtes Stick Wintergliick. a6,
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DESSERT

Zimt-Eis-Stern
Cremiges Zimteis in Sternform, fein bestaubt mit
Kakao, auf warmen eingekochten Waldbeeren. cc
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WEINEMPFEHLUNG

Chateau Rousseau Bordeaux
Frankreich, trocken, 12,5 % Alkoholgehalt

Ein samtiger Bordeaux aus Merlot und Cabernet mit
saftigen Noten von dunklen Kirschen, Brombeeren
und Blaubeeren, abgerundet von einem warmen
Hauch Vanille und Nelke. Voll und harmonisch am
Gaumen, der perfekte Begleiter zur knusprigen
Gansekeule. .
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HAUPTGANG

Entbeinte Landente
Ohne Knochen, voller Genuss: sous vide gegart
und anschlielfend im Ofen knusprig gebacken,
serviert mit feinem Apfel-Zimt-Rotkohl und
hausgemachten Kartoffelkloen mit
Semmelbutter. ac L3
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' Ofenfrische Giinsekeule
5 Von der freilaufenden polnischen Hafermast-
gans: knusprig aus dem Rohr, sous-vide gegart,
serviert mit Apfel-Zimt-Rotkohl,

feinem Griinkohl, Thiringer KloBen und
aromatischem Ganserahm. as,,L3

Unser Weihnachtsgeschenk an Sie
Bestellen Sie zu zweit je eine Gansekeule,
spendieren wir lhnen eine Flasche Chateau
Rousseau Bordeaux aufs Haus.

KLASSIKER OHNE FLEISCH

Klof3e mit Sauce

Zwei Thiringer KloRe mit Apfel-Zimt-Rotkohl,

Grinkohl und feiner Rahmsauce nach
Omas Rezept. 6,113




